Заполните таблицы:
№ 1 «Технология хранения отдельных групп продовольственных товаров», 
№ 2 «Технология хранения отдельных групп непродовольственных товаров». 
 
Таблица № 1. «Технология хранения отдельных групп продовольственных товаров».
 
	№ 
п/п 
	Наименование групп товаров 
	Наименова ние видов товаров 
	
	Требования к хранению 

	
	
	
	t - С,  
влажнос ть воздуха 
	Вид упаковки и тары 
	Способ хранения 

	1 
	Крупы, мука, макаронные изделия 
	Крупа  
	18-20С, 
70-75% 
	Мешки, полимерные пакеты, коробки 
	В отдельно отведенных помещениях для хранения, на стеллажах, подтоварниках 

	2 
	Свежие плоды, овощи и картофель 
	 
	 
	 
	 

	3. 
	Сушеные плоды, овощи и грибы 
	 
	 
	 
	 

	4 
	Замороженные плоды и овощи 
	 
	 
	 
	 

	5 
	Майонез 
	 
	 
	 
	 

	6 
	Безалкогольные напитки 
	 
	 
	 
	 

	7 
	Соль 
	 
	 
	 
	 

	8 
	Сахар 
 
	 
	 
	 
	 

	9 
	Кондитерские изделия 
	 
	 
	 
	 


 














Таблица № 2 «Технология хранения отдельных групп непродовольственных товаров».
 	 
	№ 
п/п 
	Наименование групп товаров 
	Наименова ние видов товаров 
	
	Требования к хранению 

	
	
	
	t - С,  
влажность воздуха 
	Вид упаковки и тары 
	Способ хранения 

	1 
	Товары бытовой химии 
	Клеи, абразивные товары, средства для стирки, мытья и чистки, лакокрасоч ные товары. 
	18-20С, 70-
75% 
	Ящики, бутылки, коробки  
	[bookmark: _GoBack]В отдельно отведенных помещениях для хранения, на стеллажах, подтоварниках 

	2 
	Металлические товары 
	 
	 
	 
	 

	3 
	Товары из искусственных силикатов 
	 
	 
	 
	 

	4 
	Мебельные товары 
	 
	 
	 
	 

	5 
	Строительные товары 
	 
	 
	 
	 

	6 
	Электробытовые товары 
	 
	 
	 
	 

	7 
	Текстильные товары 
	 
	 
	 
	 

	8 
	Швейные товары 
	 
	 
	 
	 

	9 
	Трикотажные товары 
	 
	 
	 
	 

	10 
	Обувные товары 
	 
	 
	 
	 

	11 
	Пушно-меховые товары 
	 
	 
	 
	 

	12  
	Парфюмерные и косметические товары 
	 
	 
	 
	 

	13 
	Галантерейные товары 
	 
	 
	 
	 


 

